
Les Plats du Moment

Entrées

Bruschetta de tomates et stracciatella
Basilic – ail – huile d’olive

15 €

Carpaccio de bœuf à l’italienne
Pesto de basilic – olives – pignons de pin – tomates séchées

15 €

Plats

Ham fritten an Zalot
26 €

Filet de bar
Sauce vierge à la mangue – riz

26 €

Foie de veau à l’anglaise
Croquettes de pommes de terre croustillantes

26 €

Arancini à la sauce tomate
Mozzarella – petits pois

23 €

Desserts

Coulant aux amandes
Cœur fondant – glace vanille

12 €

Tarte du jour
boule de glace

9 €
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Les Entrées

Nems de poulet - sauce sweet chili et soja (5pièces)      19
laitue et menthe - 4 euros à la pièce

Croquettes de crevettes - persil grillé et citron       14 22
1 pièce en entrée - 2 pièces en plat - 8 euros la pièce supplémentaire

Vitello Tonnato           18 26
Câpres frits - pignons de pin - sweety drops

Carpaccio de bœuf façon Harry’s Bar       18 26

Les Viandes

Tartare de boeuf haché - accompagnement au choix        26

Waïnzoossiss sauce moutarde - confit d'oignon - accompagnement au choix    22

Bouchée à la reine - accompagnement au choix        24

"Oreille d'éléphant" escalope à la milanaise - pâtes sauce tomate       29

Cheeseburger 100% pur bœuf          29
tomates - cornichons - oignons - ketchup - mayonnaise - frites

Club Sandwich “Grand-Ducal”         26
poulet - bacon croustillant - salade d’œuf - laitue - tomates - mayonnaise - frites

Entrecôte de boeuf - accompagnement au choix        39

Filet de bœuf - accompagnement au choix         44

Sauce au choix : béarnaise - poivre - beurre maître d’hôtel

Les Poissons

Turbot à la plancha, sauce à l’huile vierge - accompagnement au choix    45

Scampis à la Costa Brava - accompagnement au choix       28

Les Accompagnements
Salade verte - frites - purée de pommes de terre - riz - spaghettis - légumes de saison  5 
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Les Salades 

Eagle            16  22
salade mixte - poulet - tomates - œuf - oignons - parmesan - anchois - croûtons

Hole in One            18 26
salade mixte - scampis à l’ail - légumes

Albatross            17 23
salade mixte - fromage de chèvre - toast - miel - pommes - bacon - croûtons - vinaigrette balsamique

Bogey             17 23
salade mixte - lardons - pommes de terre - haricots verts - oeuf poché 

Salade de crevettes grises          21 32
avocat - sauce cocktail

Les PÂtes

Spaghetti bolognaise           19

Lasagne à la bolognaise          21

Spaghetti baby octopus, sauce tomate         24

Desserts

Dame blanche maison à la vanille de Tahiti       14
glace maison - chocolat chaud - crème montée

Vacherin café moka           15
glace moka maison - meringue

Melba de melon au sorbet de melon maison        14

Crêpe au sucre           6

Crêpe au nutella           8

Boule de glace maison, vanille, moka, pistache, chocolat       5

Boule de sorbet maison, fruits de saison         5
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