
L e s  P l at s  d u  M o m e n t

E n t r é e s

Fine crêpe roulée au saumon fumé
crème aigre à l’aneth

24

    Gaspacho blanc « Ajoblanco »
salade de légumes d’été

18

P l at s

    Tataki de veau
    sauce vitello tonnato, câpres frites

accompagnement au choix

35

    Thon mi-cuit
    balsamique, soja et sésame

accompagnement au choix

42

       Risotto de fregola sarda, tomates rôties et burrata
25

D e s s e r t s
        Carpaccio d’ananas

    sirop aux épices maison - menthe - glace vanille

14

Café liégeois
11
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P o i s s o n s
Turbot grillé       45
sauce vierge - julienne de légumes
accompagnement au choix

Cabillaud façon Florentine    35
vinaigre balsamique
accompagnement au choix

Scampis à la Costa Brava   32
accompagnement au choix

V i a n d e s
Escalope de poulet panée   29
façon caesar - accompagnement au choix

Tartare de boeuf haché    29
accompagnement au choix

Waïnzoossiss sauce moutarde  24
accompagnement au choix

Bouchée à la reine     24
accompagnement au choix

"Oreille d'éléphant"       32
accompagnement au choix

Cheeseburger 100% pur bœuf   29
tomates - cornichons - oignons - frites

Club Sandwich “Grand-Ducal”  26
poulet ou saumon
bacon croustillant - salade d’œuf - laitue
tomates - mayonnaise - frites

E n t r é e s
Jambon ibérique Pata Negra  22

Vitello Tonnato      22  

Carpaccio à l’italienne    23

Jambon Melon      19

Nems de poulet     4 

sauce sweet chili et soja  

Croquettes de crevettes    14

Entrecôte de boeuf
42

Filet de bœuf Luxembourgeois
44

Chateaubriand
95

Côte à l’os Black Angus d’Irlande
130

Toutes nos viandes sont servies avec
frites,légumes et une sauce au choix :

béarnaise, poivre ou beurre maître d’hôtel.

G r i l l a d e s

P o u r  d e u x  p e r s o n n e s

par pièce Tartare de saumon
avocat et ciboulette

accompagnement au choix
34

Salade grecque
olives - poivrons - concombre - feta

laitue iceberg - oignons rouges - pastèque
26

Burrata crémeuse
tomates anciennes - fraises - pistaches

28

Suggestions



D E S S E R T S
Dame blanche maison à la vanille de Tahiti   14
glace maison - chocolat chaud - crème montée

Vacherin café moka     15
glace moka maison - meringue

Melba aux fruits rouges      14
glace vanille 

Crêpe au sucre       6

Crêpe au nutella       8

Boule de glace maison      5
vanille - moka - pistache - chocolat 

Boule de sorbet maison      5
fruits de saison 

PÂT E S
Spaghetti bolognaise      19

Lasagne à la bolognaise     21

S a l a d e s
Eagle        16 22
Salade mixte - poulet - tomates - œuf
oignons - parmesan - anchois - croûtons 

Hole in One       18 26
salade mixte - scampis à l’ail - légumes

Albatross       17 23
salade mixte - croustillants de chèvre pommes
bacon - croûtons - vinaigrette balsamique

Bogey         17 23 

salade mixte - lardons - pommes de terre
haricots verts - oeuf poché

Accompagnements
Purée de pommes de terre      5

Légumes de saison      5

Salade verte          5

Spaghettis          5

Frites           5

Riz          5


